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PALYAZO
e ALBA-KENYER Siitéipari Zartkoriien miikodd Részvénytarsasag (https://albakenyer.hu/)

K+F PARTNEREK
e Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft (https://www.campdenbri.hu/)

e Seacon Europe Kft (https://www.seacon.hu/hu/)
e Rubin Informatikai Zrt (https://www.rubin.hu/kezdokepernyo)

Megvalositas ideje és helyszine: 2016-2019, Alba-Kenyér Zrt, Székesfehérvar

A Széchenyi 2020 keretében eurdpai unids tdmogatassal megvalosulod projekt kedvezményezettjeként
az Alba-Kenyér Zrt. az egészséges taplalkozast szolgald félbarna és teljes kidrlésii kifejlesztését és
tomegpiaci gyartasat tlizte ki célul. Az tlizemi ¢és technologiai veszteségek csokkentésével,
felszamoldsaval a projekt végére teljes mértékben lehetévé valt a sohelyettesité anyagok és a
rosttartalom novelésére felhasznalt €lelmi rostok tobbletkoltségének kompenzalésa.

A recepturdk fejlesztése a K+F partner Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft (CBHU)
bevonasaval tortént. A fejlesztési mintdkhoz tobbféle természetes sohelyettesitd anyagok ¢€s
technologiai megoldasok, valamint a rosttartalom ndvelésére alkalmas természetes ndvényi eredetli
oldhaté és oldhatatlan élelmi rostok keriiltek elézetesen tesztelésre. A prototipusok a megvaldsitas
helyszinén, az Alba-Kenyér Zrt. (AK) székesfehérvari tizemében késziiltek el és az ipari koriilmények
kozott gyartott mintdkbol kertiltek kivalasztasra. A gyartds élelmiszer-biztonsagi (HACCP) tervének
kidolgozasat és a kivalasztott mintdk fogyasztdi tesztelését érzékszervi vizsgalattal a CBHU végezte.

Az ipari kenyérgyartds veszteségpontjainak feltardsa és a megtakaritasi lehetdségek azonositdsa a
technoldgiai folyamatdbra felvételét kovetden, tobb veszteségforrasra egyiittesen tortént meg.
Beazonositasra keriiltek a nem kellden mért vagy szabalyozott technologiai folyamatok, kidolgozésra
keriilt a hianyz6 paraméterek mérési modszere €s lehetdsége. A technoldgiai paramétereket €s az
anyagaramot halozatba kapcsolt, intelligens érzékeldkkel felszerelt adatgytijtd, -feldolgozd és -elemzd
informatikai eszkoz felligyeli, amely rendszeres automatikus jelentéseket készit a vezetok szamara és
riasztasokkal jelez az operativ személyzet felé az optimalizalassal elért eredmények folyamatos
fenntartasa érdekében.

A vezeték nélkiili érzékeldrendszert a Rubin Informatikai Zrt. széllitotta, a dontéstdmogatd informacios
platformot a Seacon Europe Kft. fejlesztette.
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EREDMENYEK

25%-kal alacsonyabb natrium-tartalmu, 25%-kal emelt rosttartalmu kenyerek

2. A Magyar Elelmiszerkonyvi kenyérrel azonos érzékszervi profil és fogyasztéi
kedveltség

3. Korabbival azonos gyartasi koltség az anyag-, energia- és munkaero-veszteség-
forrasok kikiiszobolésével

4. Adatgyiijto, -feldolgozo és -elemzo IT eszkoz riasztasokkal és automatikus

Jjelentéssel az eredmények fenntarthatosagaert

~

ADATGYUITO ES ADATELEMZO MERESI RENDSZER

Az intelligens érzékeld halodzattal felszerelt teljes technoldgiai vonal képes adatot szolgaltatni hosszi
tdvon a gyartasi folyamat optimalizalasahoz sziikséges kornyezeti, illetve technologiai paraméterekrol.
Alkalmazasa nem termékhez kotott, igy lehetdvé teszi egyéb prototipusok kapcsdn végzett kutatdsok
elvégzését is. Objektiv méréseken alapuld, monitoring és kontrolling szolgaltatasokat biztositd
informatikai eszkdzrdl van sz9, amely a siitdipari szakmai tudast magaban foglalva feliigyeli a gyartast,
elemzi és kiértékeli a mérési eredményeket, a felépitett szabalyrendszer alapjan mindsit, sziikség esetén
figyelmeztetéseket kiild a szakemberek szamara. Biztositja a termékek nyomon kdvethetdségét.

A termékek eldallitdsanak informatikai tdmogatd rendszere a hagyomdnyos gyartasi folyamatot
digitalis médon feldolgozhatova teszi. Beépitésre keriilt az az élelmiszeripari tudas, ami eldsegiti Uj
egészséges termék eldallitasat, ugyanakkor a késdbbiekben kiterjeszthetd egyéb gyartoberendezésekre,
¢s egyéb termékekre is. A kidolgozott modszertan és az integralt eszkozbazis a késObbi
alkalmazhatdsag tekintetében rugalmas, mivel jabb érzékeldk és mérdeszkozok bekdtésére van mod.
A kozponti feldolgozd ¢és vezérld alkalmazas kiviilrél paraméterezhetd, igy funkcionalitasa a
felhasznalohoz kothetd, a mérdeszkozokre, adott esetben eltérd termékek eldallitasara vonatkozo
specifikus elemzések, lekérdezések a feldolgozo kozpont adatainak adatpiacokba valo szervezésével jo
rugalmassaggal kezelhetdek.

A JOVO LEHETOSEGEI

Az elemzés soran tobb lehetdség feltarasra keriilt. A projekt idétartama és terjedelme, valamint a
feladatok, illetve lehetdségek Osszetettsége miatt a megvaldsitdshoz kivalasztott mérérendszerek és
adatgytijtési metodikdk nem feltétleniil a megfeleld prioritasok szerint torténtek, és nem terjedtek ki
minden koltségesokkentési lehetdségre. Ezek a jovOben egy 10j projekt keretében kiterjeszthet6k mas
adatgytijtési helyekkel, mint példaul a kovasz bekeverése, amelynek Osszetételét és érési folyamatat
most konstansnak vettiik, pedig mint késébb kideriilt, a technologiai folyamat mas elemzésre hasznalt
paramétereit kiilonb6z6 mértékben befolyasolni tudja.
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